GALEGO DOURADO
2023

JANAS

QUINTA DE

SAN MICHEL

Produtor: Quinta de San Michel Tipo de solo: Argilo-calcérios Alcool: 12% vol.

Enologia: Alexandre Guedes Clima: Temperado mediterraneo, Acidez Total: 6.5 g/l 4cido tartarico
com influéncia maritima

Classificagao: Vinho Regional Lisboa pH: 3.00
Regiao: Sintra

Castas: Galego Dourado S02 Total: 70 mg/L

Ano: 2023

Vinificagao

Uvas vindimadas manualmente, em baldes de 20kgs, sendo depois
transportadas para a adega. Desengace e esmagamento dos cachos,
prensagem direta. Decantacéo durante 24 horas. Fermentagdo em depdsito
inox durante 22 dias.

Estagio

Durante 6 meses em barricas de carvalho francés usadas sobre as borras
totais e 12 meses em garrafa.

Garrafas Produzidas: 1006 garrafas
Notas de prova

Revela uma atrativa cor amarelo-palha. No aroma, mostra-se intenso e
expressivo, com notas iniciais marcantes de fésforo e pélvora, que se
integram harmoniosamente com fragrancias citricas, como tangerina e maga 3 g .
verde. Surgem também subtis apontamentos de ervas frescas cortadas. Na g ) 3¢ {’
boca, destaca-se pela sua elegéncia e finesse, com uma acidez viva e salina :ﬁ Q;J;N}‘TI‘\\ ;)E e
que lhe confere frescura. A textura é envolvente, fruto de um estégio de 6

meses sobre as borras, contribuindo para um bom volume de boca. Termina ot SAN MICHEI:.,%
com um perfil mineral, fino e muito equilibrado. = g

GALEGO DOURADO.

Gastronomia

Acompanha bem pratos da costa, desde choco grelhado a arroz de
lingueirdo. Harmoniza bem com saladas frescas no verao.




